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B.Sc. ( HS ) Semester - 5 (CBCS) Examination  

Oct/Nov - 2024 (NEW COURSE) 
Food Science -1(Core) 

Time: 2:00 Hours                Marks: 50 
Instructions:  
1.  All questions are compulsory. 
2.  Figures to the right indicate marks. 

પ્રશ્ન.૧ ઘઉંનો મીલ િંગ સમજાવો.    
અથવા 

(૧૦) 

પ્રશ્ન.૧ ચરબી અને તે નાાં કાર્યો  ખી, તેન ાં પોષકકર્ય મહત્વ સમજાવો.  
પ્રશ્ન.૨ દૂધન ાં રાસાર્યલિક બાંધારિ અને પાશ્ચરાઈઝેશન સમજાવો.     

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન.૨ બજારમાાં ઉપ બ્ધ વવવવધ પ્રકારની ખાાંડ વવશે માકહતી આપો.  
પ્રશ્ન.૩ શાકભાજીનાાં રાસાર્યલિક બાંધારિ વવશે માકહતી આપો.    

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન.૩ ફળની પાકવાની પ્રક્રીર્યા અને સાંગ્રહ કરવાની રીત વવશે માકહતી આપો.  
પ્રશ્ન.૪ અપ્રચલ ત ખાદ્યોન ાં મહત્વ સમજાવી, કોઈપિ બે અપ્રચલ ત ખાદ્યોની વવસ્તારપવૂવક સમજ આપો. 

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન.૪ વવવવધ વમટ અને તેના વસ ેકશન વવશે માકહતી આપો.  
પ્રશ્ન.૫ ટૂાંકનોંધ  ખો. (કોઈપિ બે) 

1. કાંદ અને કાંદમળૂ 
2. સ ાડ 
3. આથવિ ય ક્ત વમલ્ક પ્રોડક્ટ 
4. ઈંડા 

(૧૦) 

ENGLISH VERSION 

 

Que.1 Explain the milling of Wheat. 

OR 

(10) 

Que.1 Explain the nutritional importance of Fats and Oils.  

Que.2 Explain chemical composition and Pasteurization of Milk. 

OR 

(10) 

Que.2 Give information about the various types of Sugars available in market.  

Que.3 Give information about Chemical Composition of Vegetables. 

OR 

(10) 

Que.3 Give information about Ripening of Fruits and its storage.  

Que.4 Explain importance of Unconventional Foods. Explain any two Unconventional Foods in detail. 

OR 

(10) 

Que.4 Give information about various Meats and their selection.  

Que.5 Write Short Notes. (Any Two) 

1. Roots and Tubers 

2. Salad 

3. Fermented Milk Products 

4. Eggs 

(10) 

************************* 


